| TRINKEN / WINE SELECTION

DIE TOP-WEINE
/UM HEFT

|

EXKLUSIV VON SOMMELIERE CHRISTINA HILKER AUSGESUCHT:
DIE BESTEN TROPFEN, PASSEND ZU UNSERER FEINEN SCHNITZELKUCHE

rinnern Sie sich an den ewigen Dienstmann aus
Wien? ,Ich muss im friih’ren Leben a Reblaus g’wesen sein,
sonst war die Sehnsucht nicht so groB nach einem Wein...",
so besingt der legendare Komddiant Hans Moser den Wein
seiner Heimat. Das Thema dieser Ausgabe flhrt mich
zwangslaufig dorthin, schlieBlich ist nicht nur der Walzer,
sondern auch das Schnitzel untrennbar mit der Metropole an
der Donau verbunden. Das Wiener Schnitzel genie3t in ganz
Osterreich den Status eines nationalen Symbols und wird in

den berlhmtesten Wiener Traditionsgasthdusern wie ,Zum
Schwarzen Kameel“, ,Lugeck®, ,Péschl“ oder ,Huth* liebevoll
zubereitet. Das perfekte Getrank zum Original ist schnell ge-
funden: Ein Gruner Veltliner oder Gemischter Satz aus den
ca. 700 Hektar Weingérten innerhalb der Wiener Stadtgren-
zen sind geschmacklich die besten Begleiter. Bestimmt ge-
lingt es Ihnen zu Hause, mit einem unserer Schnitzelgerichte
plus einem feinen Osterreichischen Wein eine gemutliche
Wiener Atmosphére im Geist von Hans Moser zu zaubern...

Fotos: Gerald Hoermann, 1; Herbert Lehmann, 1; PR, 4; lllustration: Katharina Schindler-Schwede, Lust auf Genuss

2014 GRUNER
VELTLINER FEDERSPIEL
KOLLMUTZ, ERICH

MACHHERNDL,
WACHAU

Gewachsen auf Loss,
Schiefer und Verwitte-
rungsgestein, betort
dieser Wein des jungen
Winzers Machherndl mit
Aromen von Quitte, Holz-
birne, gelber Pflaume,
einem cremigen Gaumen
und frischer Séure. Toll z.B.
zum Kalbsschnitzel mit
Gurken-Granatapfel-Salat.

Flasche: ca. 9,50 Euro,
zu beziehen iiber
www.gute-weine.de,
Tel. 04 21/70 56 66

MACHHERNDL
4 ”n.- ”
—

2012 KEKFRANKOS
BALF, WEINGUT
WENINGER,
NEUSIEDLERSEE

Kekfrankos heiBt die
Rebsorte Blaufrénkisch
in Ungarn. Dieser oko-
logische Wein passt mit
seiner satten Frucht,
die an Schlehe und
Maulbeere erinnert, und
seinem erdig anmuten-
den pikanten Gaumen
perfekt z.B. zu den
Kalbsschnitzeln mit
schwarzem Triiffel.

Flasche: ca. 10 Euro,
zu beziehen iiber
www.gute-weine.de,
Tel. 04 21/70 56 66
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2013 VOM SAND,
SATTLERHOF,
SUDSTEIERMARK

Gourmetrestaurant, Wirts-
haus und GenieBerhotel
laden auf dem ,,Sattler-
hof* zum Verweilen ein.
Hinter dem Namen ,Vom
Sand“ verbirgt sich glas-
klarer Sauvignon blanc:
frische Aromen von Sta-
chelbeere und Melone.
Anregend, zart im Alkohol,
findet er z.B. im Tofu-
schnitzel, in Pankobroseln
paniert, den idealen Partner.

Flasche: ca. 9 Euro,

zu beziehen iiber www.
nicolay-schartner.de,
Tel. 07 11/24 89 37 30

2014 GRUNER
VELTLINER FEDERSPIEL
RIED KREUTLES,
WEINGUT EMMERICH
KNOLL, WACHAU

Die antik anmutenden
Weinetiketten genieBen
Kultstatus. Das liegt an
der auBergewohnlichen
Weinqualitat: Mit seinem
Duft (Zitronenbliite, Oran-
genschale, weiBer Pfef-
fer) passt der Wein super
z.B. zum Schnitzel mit
Appenzeller-Birnen-
Fiillung und Pilzen.

Flasche: ca. 18 Euro,
zu beziehen iiber www.
weinhausschroeder.de,
Tel.030/35131013

2014 GEMISCHTER
SATZ, INGRID GROISS,
WEINVIERTEL

Die talentierte junge
Winzerin sollten Sie sich
merken. Sie macht aus
den Weingérten ihrer Oma
spannende Weine. Die
uralten, fast vergessenen
Reben ergeben nur
geringe Ertrage. Mit flo-
ralem Duft und frischen
Zitrusnoten am Gaumen
ein Renner z.B. zum
Kaninchenschnitzel im
Limetten-Walnuss-Mantel.
Flasche: ca. 11,50 Euro,
zu beziehen iiber
www.broeding.de,

Tel. 089/16 42 38

2012 BLAUFRANKISCH,
UWE SCHIEFER,
BURGENLAND

Uwe Schiefer, gelernter
Sommelier, ist umgestie-
gen und produziert jetzt
als Winzer Blaufrankisch-
Weine ,,unplugged*: klar,
kiihl und ungeschminkt.
Mit seinem Duft nach
Weichselkirsche, Wiesen-
krautern und Piment
passt dieser Tropfen
wunderbar z.B. zu Hirsch
mit Rotweinschalotten
und KléBen.

Flasche: ca. 10 Euro,
zu beziehen iiber
www.broeding.de,
Tel. 0 89/16 42 38

| Haben Sie Fragen? Dann schreiben Sie unserer Chefredakteurin Anke Krohmer direkt: anke.krohmer.lustaufgenuss@burda.com |
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