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Kellermeister und Ansprechpartner: Ingrid Groiss
Verkostung/Ab-Hof-Verkauf: ja, Fr. und Sa. ab 16 Uhr, So. und Fei. ab 11 Uhr
Heuriger: ja, Fr.und Sa. ab 16 Uhr, So. und Fei. ab 11 Unhr

Messen: VieVinum, ProWein

drei Worten: Leidenschaft, Gefithl und

Zielstrebigkeit. Seit 2010 fihrt sie den
Familienbetrieb ihrer Eltern weiter. Wie man
sieht mit Bravour. Angefangen hat die junge
Weinviertler Winzerin mit klassischen, sorten-
typischen Weinen, und diesen Stil verfolgt sie
bis heute. Ihr und dem Betrieb ist es ein be-
sonderes Anliegen, naturnahe und individuelle
Weine zu produzieren. Diese haben ihre ganz
personliche Handschrift. In den letzten Jahren
hat sie sich durch ihre Konstanz auch inter-
national einen Namen gemacht, und ihre Weine
werden von vielen Sommeliers sehr geschatzt.
Thren groften Erfolg hat sie mit ihrem
Gemischten Satz, der sowohl alte Traditionen
als auch moderne Weinproduktion verbindet
und fiir jeden Konsumenten einen Genuss dar-
stellt. Fiir die junge Winzerin steht die Arbeit
im Einklang mit der Natur an erster Stelle. So
entstand auch ihr Markenzeichen: der Feld-
hase. Der schottrig-sandige Lossboden und die
alten Rebstocke kommen ihr und ihrer Philo-
sophie sehr entgegen. Ingrid Groiss ist es
besonders wichtig, aus dem Weingarten
perfektes Traubenmaterial zu gewinnen und
den Weinen im Keller Zeit fir eine perfekte
Entwicklung zu geben. An Wochenenden
fihren die Groiss’ in Breitenwaida, in der Nahe
von Hollabrunn, einen ausgezeichneten
Heurigenbetrieb, in dem man auch die Weine
der aufstrebenden Kellermeisterin kennen-
lernen kann. Auf alle Fille ein Name, den man
sich auch in Zukunft merken muss.

I ngrid Groiss definiert sich selbst mit diesen

(93) Griiner Veltliner Sauberg Tradition 2015

13,5 Vol.-%, DV, Stahltank

Mittleres Gelbgriin. Zarte florale Nuancen unterlegt mit
feinen Marillennoten, ein Hauch von reifer Ananas, etwas
gelber Apfel. Gute Komplexitdt, saftig, elegant, finessen-
reiche Saurestruktur, dunkle Mineralitat im Abgang, bleibt
lang haften, Tropenfruchtnoten im Nachhall, individueller
Speisenbegleiter.

(92) Weinviertel DAC Reserve

In der Schablau 2015
13,5 Vol.-%, DV, Stahltank
Leuchtendes Gelbgriin, Silberreflexe. Mit etwas Bliten-
honig unterlegte Mangonote, ein Hauch von Wiesen-
krautern, feine florale Nuancen. Saftig, elegant, feine
Saurestruktur, Golden-Delicious-Apfelnoten im Abgang,
mineralisch im Nachhall, gutes Potenzial.

(92) Griiner Veltliner Pankraz Reserve 2015

13,5 Vol.-%, NK, 500--Fass

Helles Griingelb, Silberreflexe. Zarter Bliitenhonigduft,
ein Hauch von Passionsfrucht, etwas frische Mandeln,
feine Grapefruitnoten. Saftig, extraktsii, elegant, frische
Saurestruktur, leicht salzig im Abgang, zitronig im
Nachhall, Apfelnuancen im Rickgeschmack, —gutes
Entwicklungspotenzial.

(91) Riesling Auf der Henne 2015

13,5 Vol.-%, NK, Stahltank

Leuchtendes Goldgelb. Zarter Bliitenhanig unterlegt mit
etwas Zitrusnoten, ein Hauch von weif3er Pfirsichfrucht,
etwas Krauterwiirze, Saftig, extraktsif3, mineralisch, feine
Saurestruktur, Marillenoten im Abgang, salzig im Ruick-
geschmack,

89 Braitenpuechtorff 2015
12,5 Vol.-%, DV, Stahltank

(89) Griiner Veltliner Braitenpuechtorff 2015
12,5 Vol.-%, DV, Stahltank
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