er. Meter VeydeMal-
berg fand n der wischau ssinen
Trieden Das sorgt “ir Uniue

ie Geschichuwe pimmt ihm keiner ab, und des drgert
Ferdinand Mayr. Weil e scinc Geschichic st scin
Traum, Witrde ar seine Geschichte genauso put ver-
kanfen wir seinen Wein, wiire alles gut. Doch de
Linzer, der in Senflenberg bet Krems in semnem Ter
rassenweingaren berumwerks, bt folgendes Prob-
lem: Lr wird heuer 200,000 Flaschen Wein veskaulen, obwohler
ar 33 Ar Fliche gepachiret hat und nicht einmal aber in Press-
has, gesehuwelge dens fher elnen Weinkelles vefiig) -

Komische Geschichte, Die will in der dster-eichischen Wein

srenekeine biwen Vor #llem, wenn MayeerkEan, dass der filer-
Weinlehrer. Zusrst MLsikdehrer, wizgende Tel seiner Weine 1m Supermarkt landet. Des ganze
danr We nakademiker, Jeizl lietiert Wein-Ghchichler is. ein Marketing-Giebichierl’, sagt Muye Es
Terd nand Msyr seinen Weir. Ist halb reun Ube vormittags und gleich wird er seinen driten

Eeprasso bestellan

Argrefgen hates wilhiend seines Musikstudinn s T gendwann

hat er mit Freuden guten sieirischer Wein getrunken, Und

schon war erintizier. Zwar jobbie er nochals Musillehoer, aber

11 seinem Kopf drehie sieh ellcs um cen Wen, Er belegte Eurse,
2 ein Weinseninar nach dem arderen. Bis er vs war, der andore
11:[_[]_ das Weintsinken lebrre, Henre: hildet er Weinskademiker aus,

hil 50 Semincre pro Jahr und mache nun auch seinen cigenen

Wein. Kleing, leine Mengen von seinem, Kaiserwetter" Top-Valt-

.
] Liner 2 Apothekerpreisen. Gleichzeitig tngeh er durels Wein
]_I]_Z eI wiertel und Burgenland und Eisst vos Vertragswinzern niveau-
wolle Weine furden Supermarkd produzieren. Eine Kombination,
dieihm aul den Kol Gl In der Topgastrunomic ister nich: ver-

‘ b Or' n treten leh habe keine Chance, weil ich im Supermarkt stehe]
sagt Mayr Nur eln einziges Haubenloka! in Osterreich hat Mayr

aul der Weinkarte: Kin kocht Sein, Kaiserwetier® wicd deshally

£ : =2 o [ast ausechlieflich in Deurschland, Norwegen, and oder Est 2

Von Menschen, die sich in den Kopf lant. etrurtken, ¥eleich: nimmt qvan i due Winzersein b, ©
= wenn ieh pine pigene argr: st Weinpeesse hahe sagl Maye. 3
setzen, WEIN zu machen, ma.cousmuonn Zukunfismusil, Seit zwei laren sucht er ein gecignetes Objekt. 3
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Karriere, Teil 2 Ingrid Croiss war
Menagerin in Coutsohland und st
Jotzt Winzorin im Weiniortol

Auch Glinter Schiinberger fing mit Musix an, bevor er
sisen flichterne, vmein aller Ruhie seinen Wein keliern oo
Der Steirer spielte Saxofon bei der Erster: Allgemeinen Veruns
cherung, So lange, bis Rub:m, Geld und Scress such zu seiner per-
sinlichen Verunsicherur g beitrugen. lm Wein fand er vor einein-
halh Juhreehnwn seine neve Kunsugatiung, Was als Hobby it
cinem halben Llektar begann, ist heute cin Lulltimejob mit 25
Heliar, Seine Bihne steht heute aul Messen und bei Verkoswn
gen Ieh hin gerade in Milnehes, marger in Berlin nd vor ein
paar Tagen waren wir aul reaihlt er am Telefon. s hatsich
dert! seherst er Soat des Suxolon 2u blasen, rithet
betrormel filr seine Weine.

Coruflakes wnd Auforadins. Als Peier Voyder-Vialherg 29
Jahraaltwas hing thm das Marketing bereits zum Hals heraus, In
cinen Wiener Agentu achie der Salzburger Webung i Corn-
Jakes und Autoradios 1991 schiiss er alles hin und ging nach
Kaliornien. Er war von der Idee besessen, solbst @
machen Writer gngs in die Toskana, nach Dentsehland, New
seeland, Imimer arbeitete er auf WeingQters, sudiene Weinbau,
Bis er 1983 Maxtilian Hardegg kennenletnte. Der hatte gerade
die riesige Landwirtschaft seiner Familie im nérdlichen Wein
viertel iibernommen. Was er mit den 35 Hektar Weingar
machen sollic, war thm schleserhalt.

14 Juhre fihirie Veyder-Malbery das Weingur Hardeyg, Er krem-
pelte den Betrich uim nnd hesann sich dabei anch seiner Marke-
ingqualititen. Weinhandler versuchia er mit Flipehart und
Overheadiolien wu beeiadrucken, Poweipoint hat es damals
noch nicht gegeben? crzahlt er. Eine seincr ersien Krcationcn
sannie er Vel linsky! Bevor er den Wein auf den Mark: brachie,
& er dic Eukenen vor Szenclokalen abtesten. Veyder fullie
icht rur Wein, sondern ein Lifesyloprodukt in Flaschen ab,

»

HERKUNTTSSICHERUNG IN
GASTRONOMIE UND HOTELLERIE

Das Schnitzel
mit Stammbaum.

Transparenz in der Speise
kacte: Das AMA-Gastro-

siegel garantiert regionale

Herkunft von Fleisch, “

Kulinarisches|*>
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Mjlm{»mdukmn, Elern, C"{a —% ‘gz-
Erdipfeln, Gemise, Wild
AMA-GAS TROSIEGEL
und Tisch! ’ — —
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Das Paradcbeispiel. Uwe Sohicrer
Izt Jer Prototyp fr €lnen Anzer sul
dam zweltan Blicurgewag

~Nun st e dort wo e urspriinglich hinwnllte. In seinem eigenen
‘Weinberg in der Wachow, Auf den steilen Terrassen hat ar selnen
Faieden gefimden — v stifter Unfiaden Weil er wieder siomal
alles ancers machen muss alles besser wissen muss als jenc, dic
schon immer hier waren, Aher er fa: auch Freunde gewonnen,
Linet heiBt Martin Muthentheler. L komint zwaraus ¥iihlbachin
der Wachau, wuchs in ciner Familieaul, die Weinginen im Neben-
erwerh bewinschalieten, und woredem Fihete sein Weg zum
Winzer Uber viel Asphalt Denn der gelemte Ki-Mechaniker
arbuitete fahrekays als Lastwagentahrer Er fuhr fir die Domne
‘Wachau, der er auch seine Trauben verkaude. Jrgend-

wan: wollte ich wissen, was aus dissen Trauben wird’y
erziibll er. Denn seine Tranhen wachsen im Spiteer
Geaben, eine der besten Lagen der Waclkay.

Dev Umstieg erfolgie 2006 sicht ganz fieiwillig, Die
Damine Wachau bewe Mitarbeiter ab - Muthenthaler
war darancer Im Nachhinein betrachtet war es das
Heste, was mir pasaicren konnie? crzahli er Seine Weine
sind anders als jene Weine, mit denen man dic Wachan
herkiimmlich assaziiert, Nix aus dem | ehibiich, sowas
hah ick noeh nie golosen® sagr der 23 Jih-ige. Muchent

laler ist zwas Milglied den Winzervercinigug Vinca
‘Wachau, waigert sich aber hehar-lich, auf seine Fiikenen Steinfe

dor Fetderspiel” vder  Smurapd* au schriben. Bein Weln peht es
aucht um dic Zuekergrade” gt er und brngt damit so manchen
eingusesenen Wachauer Winzer xur W dut. Ein Lkw-Fabrer
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1CH BIN IN
(rl:. \\l:“ SE.R “']:. 1) ,EI(ch will nie wieder ctwas verkaufer, mit den: ich

SCHON EIN
WAHNSINNIGER
SACT WINZER
UWIE SCIIIE

Die Knmpromisslose. Julta An-
Eroataon meeht nur rosh Soehcn

2u danen sis 10D-prozencic steht

mit 35 Hektan wagt es, das sekrosankte Wetesysten anzuzweilchn,
‘Was Muthenthaler noch vor sich har, hat Owe Schicfer langst
hinter sich, Heute sceht er ganz ohen, Sein Weg fhne tber den
Tisenherg im Siidhurgenland Als er sich Mitie der 1990er-Tabre
e die sweilen 2l cressicrte, riebensich dic B die
THinde: Tindlich batven sie cinen Dimmen gefimden, der ihnen
diese steinigen Honge abkaule Enwe die Lage Szapary. Schiefor
isthaute eiv gefeierter Stae Nur rund wm den Bisenberg haltsich
die Huphorie noch in Grerzen. Er ist und hlcibt ein Zug'master,
Der Sohn eines Wirts, der in Bad Ischl die Tourismusschule an-
solviert und danach aufillig eines Lokal-Giiide in die Finger he-
kommen het. Jeh hab mich spontan bei den funfbesten Restan
cants beworben erzghlt er. Zwei Wochen spite: war cr Kellne
‘m seirercek, wurde Sommelier, lerte Winzger wie Josel Umal-
b kennen und macie micdessen Hille 1993 den erswen Wein,
‘Wic er das alles durchgedriicks het? L leh bin in gewisser Welse
schon ein Wahnsinniger; sagt Schiefer

Sturkopf. Obwehl er von manchem Einheimischen roch
‘mimer argvilhnisch bedug wird sag Schicfer Meine Kelleriir
st immer olfen” lines Tages karm durch diese eine jurnge Grafi-
kerin aus Kirneen. Sie wolle unbedingt Winzerin werden, ob ar
thr nicht helfen konne. Schiefer kannte eine Uauerin, die thren
winzig kleinen Weingarien verpachien wollie, ,Das waren 129
Stiicke Blan-fizinkisch? erinnert sich Jutta Arhrositsch. ,Sn hat
alles hegonnen.” Mitlerweile liegt thr Lebensmittelpunkt in
Wien. In Sieveringurd in Grinzing Lieen ihre gepachicien Wel
girrert, Dem Lisenberg hat se schweren Lerzens den iicken ge-
leehrt. Das sind wu groBfe Distameen sagi sie, Inge:
sictsich erischeiden. Mittlerwedle hetsie sichen Keine Weingd-
ten. Dot pllegtsic ihren Cermischies Sate, Grlnen Yeluner und
Riesling. Alleinin der Natur, nuz mic ihrem schwarsweiRen Fox-
rerrier Ldgar, Lires Tages sei sie in der Agentur ge-
sussen, habe Sujets fiir Kase und Schokozudding
eichnet nnd diese Prodikie  nur noch gehasst®

‘nich nicht hundertprozentig identifiziere’ sagt sie
Hinter der sehicken Sennenhrille steckt eln Swur
kopf. Ohne diesen hiwe sie in Wien keine Chance,
Gute Lagensind rerund umkempii, dic Konkurreny
manchmal pnadenlos. Ambrosiseh redet lieher
R won Hans Nittrans ans (sols. el ihm bar sie Praxis
g gesammelt. len hah ihm die dimmeten Fragen ge
stellt, er hat nic die Geduld verloren.
Im Gegensalz zu Ambrasitsel st [egrnd Groiss o enem Weln-
saubetriet sufzewachsen. Breitenwaida im Weinviertel, Auf dor
cinen Scite donnern die Lk Richtung tschechische Grenze, auf
deranderen Seite sammelt die Schnellbahr die Pendler murgens
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s carpadicm, sem

Der Musikant, Sunter Schorbar-
gor etflon aem Musilgeachift und
lar date im Waingarten el Mérbisc

kr

aul und spuckt sic abends wieder aus. Nach der Matwe war fi
e kler: Nur weit weg! Sie scheffie, wolur vicle junge Leute sic

beneiden, Wirtsch I Rarrivre, Einschickes
Tiiires in der Reemer Niederlassung des TS-Dierrieser Anbenser-
Buseh. Und dznn? Jch hab gemerkt dass ich nicht zufrieden
hin" Graiss hiingte die: Stéickelschihe an den Nagel, kam zorfick
s elterliche Weingut. Das Ergebrus ist atemberaubend Groiss
macht nur drel Weine, einen Grimen Veltliner Weinvierrel DAC,
cinen Liemischten Satz, und diescr Tage wird ihs Weinviertel
DAC Rescrve abgefullt, Es sind Weine, dic das Weinvieriel noch
selten gesehen hat Groiss wird wohl hald wiecerinternationales
Farkert betreten, Stockelschuhe inklusive. ~fi

& Winzar Gas.

Runid wm dent Weln.

Wil Brirdimayar 52 dar Spritus Foo
for Fintsr der Auasteliung gewasen,
berchtat Ganrg Pletnes, dar dia Ans-
stelung Kunsl_ole ein® im KAM
mitkurctio hat. Die Schau widmot
gich, lecht zu eater, der Badet_ng
v e i Gessllschedt urd Kulhor,
dioss wins Lren anders nanhand von
Gemadan und Trin«gedBen eddutat.
Neben diverser Fitrungen betst man
v h Whnresen o M il Vr-
ragen der Scmmallére sa Schwanzer-
Svnc samt Weinvorkost g,
Knnst_soller-Wein im Kusthisto-
vischen Museusn, 5. Juni his

2. September. wwnFma

Lie Vicvinum sleigt von 2, bis 4.
duniin der Wiener Hafburg,

wenricrin Al

"eutz wr mehr als Wachau

EIN GENUSS ZU JEDER MATILZEIT.

Fntdecken Sie, was ein Getrink wirklich sinnvall macht:
Das Geheimnis von Garpe Diem Kombucha liegt in der

Fermentation edesener leekeiuter mi

+ natiirlichen
Zutaten. Durch uraltes Wissen um die Kraft der Kombucha-
Kulturen entsteht ein Getviink mil siner bekémmlichen

Wirkung und ciner unvergleichlichen Aromenviclfale, All
das macht Carpe Diem Kombocha su einem genosvollen
und alkoholfreizn Begleiter zu jedem guten Essen.

Day macht sinn.

KOMBUCHA

Des Trinkens reicher Sinn.



